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Kefta d'agneau

Ravioli a la volaille sauce romarin
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Gratin dauphinois
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CEufs durs mayonnaise Smoothie a la betterave
Chipolatas grillées Nuggets de blé Penne a la bolognaise
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terre vapeur Q Riz pilaf
Chou-fleur en gratin Piperade
Coulommiers Emmental rapé
Compote de péches Corbeille de fruits (= = Corbeille de fruits ()
\ J . J
Produit Plat -, Vi
oat € vegetarin & corespon Institution croix blanche
Ce menu est cuisiné par
le chef
et son équipe elior (@

Nous avonsidentifFié engras un menu conseillé qui répond 3 un équilibre alimentaire sur la semaine



Au menu cette semaine - Déjeuner maternelle

LE JOUR DU

VEGETARIEN

08 é |09 N[ ) 11 12
LUNDI Avr MARDI Avr JEUDI Avr VENDREDI Avr

Carottes rapées Salade de lentilles

et ananas aux poivrons
. Boulettes soja . .
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betterave kiwi g COCO curcuma
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